MENU ENTRE SEMANA

DE MARTES A VIERNES SERVICIO AL MEDIO DIiA

Aperitivo de bienvenida

Hummus de sobrasada y miel.

Primeros (a elegir)
Ensalada César “La Parreta”.
Noquis, con guanciale y salsa de setas.

Caneldn de carne con bechamel de la “iaia".

Segundos (a elegir)

Tomahawk de chuleta de cerdo a baja temperatura,
chucrut y salsa espafiola.

Fish and chips con salsa tartara.

Fideua de cananas y gambdn (minimo 2 personas).

Incluye: Agua, pan y postre de la casa.
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WEEKDAY MENU

FROM TUESDAY TO FRIDAY LUNCH SERVICE

Welcome Snack

Sobrassada and honey hummus.

Starters (one to choose from the list)
“La Parreta” caesar salad.
Gnocchi with guanciale and mushroom sauce.

Meat cannelloni with granny’'s bechamel sauce.

Main courses (one to choose from the list)

Tomahawk pork chop at low temperature,
sauerkraut and Spanish sauce.

Fish and chips with tartar sauce.

“Cananas” (black squid) and king prawn fideua
(Minimum 2 people).

Water, bread and chef's dessert included



MENU DU SEMAINE

DU MARDI AU VENDREDI SERVICE DE DEJEUNER

Apéritif de bienvenue

Houmous au miel et sobrasada

Plats principaux (un plat a choisir dans la liste)
“La parreta” salade César
Gnocchi avec guanciale et sauce aux champignons

Cannelloni de viande avec la sauce béchamel de I'aieule.

Plats principaux (un plat a choisir dans la liste)

Tomahawk de cbte de porc a basse température avec choucroute
et sauce espagnole.

Fish and chips avec sauce tartare.

Fideua de “cananas” (calmar noir) et grosses crevettes
(Minimum 2 personnes).

De I'eau, pain et dessert du chef inclus.
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